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Fyryn ysyslary , Besinlerin ortalama pipirme sycaklyklary ve sireleri
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Besinlerimizi pipirirken kag derecece pipirecediz ? Fyryn dereceleri ne anlama geliyor ? gibi sorularynyza cevaplar bulabilirsiniz.

Fyryn Isylary
DERECE
ISI 150 ILIK170 - 190 ORTA 200 - 220 SICAK 230 - 240 KIZGIN
Besinlerin ortalama pipirme sycaklyklary ve siireleriBESYNLER DERECESURE Balyklar 200 - 220 30 - 35 dk. Tavuklar 180 - :

45 dk. Guvegler 190 - 230 40 - 60 dk. Kekler ve Kurabiyeler 180 - 200 30 - 35 dk. Kalyn el agmasy boérekler 180 - 210 35 - 45 dk.
yufka bdrekleri 150 - 180 35 - 40 dk. Dana eti 200 - 280 40 - 60 dk. Kuzu Eti 200 - 260 30 - 35 dk.
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